%\ Konferencja Dyrektdrdw Instytucji Kultury
y 1 9-21 pazdziernika 2022 r.  Menu ;

Sroda 19 pazdzlermka 2022 r.

Obiad godz. 14.30 ' "
- domowej roboty zupka ogorkowa |
- danie gtdwne: roladki schabowe z piklem i oscxpklem na sosie
rydzowym z ziemhiakami po polsku oraz miodq kapustq

z koperkiem | ]
- deser: szar'lotka ' I |

- kawa, herbata, woda mineralna niegazowana F
19.30 Kolacja poiqczona Z wieczorem mtegracmn)}m

Przystawka:

- tradycyjny go’)"alskl oscypek z boczkiem, cebulg i zuLawmcL
mix satat AL + ‘

Danie gfowne: ' | ||

- udko z kaczki godane na musie selerowo- Iawendowyih z puree
i pieczonym jabtkiem z zurawing :

Drugi gorqcy posifek: |

- Kkociofek tatr'zqnsk/ z moskplam/

Bufet: .

- zimna plyta Wr'az z ciastem i napojami .

Czwartek 20 pazdz:er'mka 2022 r | * |

Shiadanie w godz. 7.00 - 10.00 -
- $niadanie podawane w|formie obfitego bufetu siwedzklegdr
Obiad godz. 14.00 . 1
- zupa: kwashica nq Swiriskim ryju | : 1) W |
- danie gtowne:, rolada Z karkowki z sosem bor'ow:kowym \
opiekanymi z:emmaczkaml i surowka z biafej kapusty
- desen: sernik e
- kawa, herbata, 1woda mineralna niegazowana :[ \' |

19.00 Kolacja po#qczona‘ z w:eczor'eﬁ mtegr'qchnym| 1]
|

Pr'zystawka b | N |
- poledwica w:eprzoha ze szpmak:eml lmusein sllwkowym
Danie glowne: *
- cielecina marynowana w tymianku zlz:emmbkam: gratin
i surowkg z selera
' Drugi gorqcy positek: |
- tr'adychny staropolski zurek z biafg kle%basq
jajkiem!i ziemnial ami
Bufet:
-\zimna plyta wr'alz z c:astem i hapojami

Pigtek 21 pazdziernika 2022 r.
Smadame w godz.! 7.00 - 10.00
- $niadanie podawane w formie obfitego bufetu szwedzkiego



